
Avec

B I T E S

Oester / 3 stuks
Sjalot - Rodewijnazijn 

15

Oester / 3 stuks
Dashi - Sambai - Togarashi

16

Donuts & Kaviaar / 3 stuks
Imperial Heritage - Aardappel - Zure room 

18

Pata Negra
Jamón Ibérico 

16

Rib Fingers
Oosters - Knoflook - Bosui

18

Langoustine
Tartaar - Brioche - Harissa

20

Artisjok ( V )
Geroosterd - Barigoule - Groene kruiden 

18

Geitenkaas ( V )
Asperge - Meringue - Amandel 

12

Rendang ( V )
Krokant - Spitskool - Ketjap 

12

Heb je een voedselallergie of - intolerantie? Pas de problème, laat het ons weten 
en we houden er graag rekening mee. Spreek ons ook zeker even aan 

als je iets wilt weten over de allergenen in onze gerechten.



jetoi

K O U D  /  L A U W W A R M
 

Pulpo
Riso Venere - Saffraan - Koolrabi

18

Kreeft & Garnaal
Kaviaar - Beurre de Paris - Bloemkool

25

Foie
Nectar - Gepofte rijst - Brioche

22

Nduja
Salami - Tortilla - Aïoli 

17

Rundertartaar
Eidooier - Kaviaar - Rösti 

18

Supplement kaviaar 2 gr 
6

Bospeen ( V )
Amandel - Za’atar - Yoghurt

16

Broccoli ( V )
Zilte plantjes - Ingelegde citroen - Cashew

16

W A R M
 

Coquilles 
Croûte - Corail - Aspergewortel

19

Snoekbaars
Venkel - Wasabi - Appel 

20

Heilbot
Kokkels - Kropsla - Zuring

21

Flat Iron
Asperge - Cresson - Gnocchi 

22

Zwezerik
Mole - Gepofte prei - Sesam 

23

Aardappel ( V )
Beurre Noisette - Brandnetel - Zonnebloempit

18

Asperge ( V )
Tuinboon - Gepocheerd ei - Hooiboter 

18



suis moi

S P E C I A L S 

Zeebaars / 700 gram
Zoutkorst - Salsa Verde - Antiboise 

60

Wagyu A5
Entrecote - Ui - Miso

69

Côte de Boeuf / 800 gram
Double Dutch - Jus - Chimichurri 

72

O N  T H E  S I D E 

Frites
Kerrie - Mayonaise - Agria

6

Asperge
Belper knolle - Kaantjes - Peterselie 

14

C H E F ’ S  C H O I C E
Wil je je laten verrassen? Onze chef stelt graag voor jou  

een vijfgangenmenu samen volgens de Franse ‘art de vivre’. 

Vijfgangenmenu 
69 

Zevengangenmenu 
92 

(Prijs per persoon, alleen per tafel te bestellen)


